餐饮服务（小经营店）食品安全监督检查要点表
经营主体名称：                         登记证号：                              
联系人：                       地址：                                    
	项目
	序号
	检查要点
	检查
结果
	问题记录

	
一、经营资质
	1
	食品经营许可证或小经营店登记证在有效期内。经营项目与许可、登记事项一致。
	□符合
□不符合
	

	
	2
	在经营场所显著位置公示食品经营许可证或登记证、日常监督检查结果记录表、两个责任公示牌、风险分级公示，持食品经营许可证餐饮店应有日管控、周排查、月调度记录表。
	□符合
□不符合
	

	二、人员管理
	3
	利用食品安全考核APP每月至少组织一次考核；主要负责人和食品安全管理人员抽查考核合格。
	□符合
□不符合
	

	
	4
	[bookmark: _GoBack]从业人员持有效健康证明文件上岗， 每日上岗进行晨检并记录。患有发热、腹泻、咽部炎症等病症及皮肤有伤口或感染的从业人员，不得从事处理直接入口食品的工作。
	□符合
□不符合
	

	
	5
	从业人员保持良好的个人卫生，穿戴清洁的工作服帽，保持手部清洁；无吸烟、饮食等不规范行为及痕迹。
	□符合
□不符合
	

	三、卫生环境
	6
	加工经营场所应保持整洁： 墙壁
（裙）、天花板、门窗、排水沟、操作台、食品加工用具等设施设备清洁、无异味，不得存在破损或脱落、地面有积水和积垢等可能影响食品加工经营安全的情形。
	☑符合
□不符合
	

	
	7
	热加工场所机械排风、排烟设施设备运转正常，无凝结水集聚或滴落、无积油及油滴滴落。
	□符合
□不符合
	

	
	8
	餐饮服务场所门、窗、排气口、排水沟、出口设置有防尘、防蝇、防鼠、防虫害设施，且设置合理，运行正常。
	
□符合
□不符合
	

	
	9
	卫生间不得设置在食品处理区内；出入口不应直对食品处理区；与外界直接相通的门能自动关闭。有独立排风装置、防臭装置，相应设施设备运转正常，地面、台面、便池保持清洁。
	□符合
□不符合
	

	四、原料采购
	10
	对采购的食品、食品添加剂、食品相关产品和集中消毒企业供应的餐饮具开展索证索票、进货查验和采购记录。票证等资料保存完好。
	
□符合
□不符合
	

	
	11
	离墙、离地存放食品，分类、分隔或分离贮存不同类型的食品原料。及时清理腐败变质等感官性状异常、超过保质期等的食品原料、食品添加剂、食品相关产品。
	□符合
□不符合
	

	
	12
	对食品添加剂实施专店采购、专柜存放、专人负责、专用工具、专用台账“五专管理”。
禁止采购、贮存、使用亚硝酸盐等禁
用物质，不得超量超范围使用食品添加剂。
	□符合
□不符合
	

	五、工具设备
	13
	直接接触食品的工具、设备、容器、包装材料等应安全、无害，应无异味、无脱落、无脱色、无变形等异常情况。分别配备加工生、熟制品的刀具、案板等工器具；生熟加工分区进行、防治交叉污染。
	□符合
□不符合
	

	
	14
	实现色标管理。各类工具和容器应有明显的区分标识，可使用颜色、材料、形状、文字等方式进行区分。
	□符合
□不符合
	

	六、加工管理
	15
	不得制售国家禁止制售的高风险食品品种。
	□符合
□不符合
	

	
	16
	食品原料清洗设施或设备应根据原料属性和清洗要求分开设置，与加工品种和规模相适应；保障动物性食品、植物性食品、水产品三类食品原
料分开清洗。
	
□符合
□不符合
	

	
	17
	不同类型（蔬菜、肉类、水产类）的食品原料、不同存在形式的食品（原料、半成品、成品）分开存放，其盛放容器和加工制作工具分类管理、分
开使用，定位存放。
	□符合
□不符合
	

	七、清洗消毒保洁
	18
	食品处理区设置足够数量的洗手设施，附近应有洗手方法标识，配备洗手液（皂）、消毒液、擦手纸或干手
器等。
	□符合
□不符合
	

	
	19
	配备能正常运转的清洗、消毒、保洁设施设备，大小和数量能满足需要； 专供存放消毒后餐用具的保洁设施，
标记明显、结构密闭、易于清洁。
	□符合
□不符合
	

	八、废弃物管理
	20
	食品处理区内的垃圾桶带有盖子，餐厨废弃物应及时清理、不得溢出。
	□符合
□不符合
	

	其他需要记录的问题：


结果处理：□通过     □书面限期整改    □固定证据立案查处    □责令立即停止经营    □其他

	执法人员（签名）：

                 
                         年     月     日
	被检查单位意见：

法人或负责人（签名）：

                      年     月     日



